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Cada diciembre, las ciudades se iluminan, las tradiciones se renuevan y la tecnolo-
gía nos sorprende con nuevos espectáculos. Sin embargo, en medio de tanto brillo, 
la Navidad corre el riesgo de volverse solo una temporada de consumo y rutina. 
Esta época debería recordarnos algo más profundo: la necesidad urgente de recons-
truirnos como nación.

El Adviento nos invita a detenernos y reflexionar. No es solo un tiempo de espera; 
es un llamado a revisar quiénes somos y hacia dónde vamos. Y hoy, más que 
nunca, necesitamos un renacimiento interior que nos permita superar las divisiones 
que han debilitado al país durante años. Las tensiones entre regiones, las fracturas 
sociales y la desconfianza entre la ciudadanía y sus instituciones han dejado 
heridas que no pueden seguir ignorándose.

Por eso, la Navidad no debe quedarse en lo simbólico. Debe convertirse en una 
oportunidad real para promover la reconciliación nacional. No una reconciliación 
superficial, sino una que nazca del reconocimiento del otro, del respeto por las 
diferencias y del compromiso con la verdad y el diálogo. La reconstrucción de un 
país no se decreta desde un escritorio; empieza en cada persona, en cada familia, en 
cada comunidad.

La antigua proclamación citada en la biblia Lucas 2:14 (RVR1960) “Gloria a Dios 
en las alturas, y en la tierra paz, buena voluntad para con los hombres” nos recuer-
da que la paz se alcanza solo cuando se busca activamente. 

No basta con desearla hay que construirla, defenderla y sostenerla. En nuestro 
contexto, esto implica reconocer errores, sanar rencores, desmontar prejuicios y 
entender que ninguna región, grupo o ideología puede avanzar sola. La paz nacio-
nal es un trabajo colectivo.

Hoy necesitamos reconstruir la confianza entre territorios, entre sectores sociales, 
entre ciudadanos y autoridades. Necesitamos escuchar más y confrontar menos. 
Cooperar más y dividir menos. Hay que recordar que la nación que habitamos es 
un proyecto común, no un tablero donde unos ganan y otros pierden eternamente.
La Navidad debe ser un punto de partida para este propósito. 

Un recordatorio de que la verdadera fuerza de un país no está en su capacidad 
tecnológica, ni en sus alumbrados, ni en sus celebraciones, sino en la capacidad de 
su gente para reconciliarse y avanzar unida. La renovación que buscamos no 
provendrá de lo externo, sino del cambio interno que estemos dispuestos a asumir.
En esta temporada, más que regalos, necesitamos voluntad.

 Más que adornos, necesitamos claridad. Más que discursos, necesitamos acciones 
concretas que nos acerquen como nación. Que esta Navidad nos encuentre dispues-
tos a renacer, a reconciliarnos y a trabajar por la paz que tanto necesita nuestro 
país.
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Diciembre en Colombia no es un simple 
final de calendario; es un fenómeno cultu-
ral, una época que se teje con luz, fervor y 
el profundo valor de la unión familiar.

Desde el estallido de faroles en la víspera 
de la Inmaculada hasta el último buñuelo 
de Reyes, las fiestas decembrinas son un 

viaje al pasado y un manifiesto de fe que 
da forma a la identidad nacional.

Más que un simple festejo, las tradiciones 
navideñas colombianas son un legado 
transmitido de generación en generación, 
cimentando los pilares de las familias 
tradicionales en torno a la esperanza, la 
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generosidad y la reflexión. 

En un mundo cada vez más acelerado y 
fragmentado, este artículo invita a redescu-
brir la esencia de estos ritos inmortales: la 
historia detrás del encendido de la luz, el 
sabor ancestral de nuestra gastronomía, la 

evolución de nuestra decoración, y sobre 
todo, el compromiso ineludible de preservar 
estos momentos de encuentro como el 
tesoro más valioso para las futuras genera-
ciones.

Prepárese para sumergirse en un viaje 
donde la luz de la fe ilumina el camino 
hacia la paz y la reconciliación en el seno 
de cada hogar.

 Enciende una luz: Historia de la Fe y la 
Alegría

La temporada navideña se inaugura oficial-
mente la noche del 7 de diciembre con el 
Día de las Velitas, una costumbre que 
marca el inicio del espíritu festivo y la ilumi-
nación de todo el país.

Origen Histórico y Significado: 

Esta tradición tiene raíces profundamente 
católicas, conmemorando la Inmaculada 
Concepción de la Virgen María, dogma 
proclamado por el Papa Pío IX el 8 de 
diciembre de 1854. El encendido de faroles 
y velas en calles, andenes y ventanas se 
convirtió en un acto de fe para acompañar 
a la Virgen y simboliza la luz que guía el 
camino hacia el nacimiento de Jesús.

Evolución y Transformación: Lo que comen-
zó como un acto de devoción se transformó 
en un espectacular evento comunitario.

Hoy, ciudades como Medellín, Bogotá y 
Quimbaya (Quindío) se distinguen por sus 
alumbrados navideños de gran formato, 
que han evolucionado tecnológicamente 
desde las primeras y tímidas instalaciones 
eléctricas a finales del siglo XIX. Empresas 
de servicios públicos, como EPM en Mede-
llín (cuyo alumbrado nació en 1955), han 
hecho de la iluminación un símbolo de 
identidad y un motor de turismo, convirtien-
do parques y ríos en lienzos luminosos.  

Este despliegue de luces no solo adorna, 
sino que refuerza el sentido de comunidad 
y orgullo local.

Diciembre Inmarcesible: 
El resplandor que une a Colombia
La magia ancestral de la Navidad en el corazón del hogar
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 La Fuerza de la Unión 
familiar y la Esperanza

 La Novena de Aguinaldos:  

El corazón de la reunión familiar

Desde el 16 hasta el 24 de diciembre, la 
rutina colombiana se transforma con la 
Novena de Aguinaldos. Esta costumbre, 
que data del siglo XVIII, fue escrita por Fray 
Fernando de Jesús Larrea y es un rito 
fundamental que sella la unión de los 
hogares.

Historia y Propósito:

 La Novena es una serie de oraciones y 
cánticos que evocan los nueve días previos 
al nacimiento del Niño Jesús, preparando 
espiritualmente a las familias. Su esencia 
radica en el acto de congregarse: 
familiares, vecinos y amigos se reúnen en 
diferentes casas para rezar, leer pasajes 
bíblicos y, quizás lo más importante para el 
tejido social, compartir.

Valores de la Familia Tradicional: 

Es en este espacio donde los valores de la 
solidaridad, el respeto y la fe se reafirman. 
Los abuelos narran las anécdotas del año, 
los tíos tocan la pandereta, y los niños, 
protagonistas de los gozos, aprenden el 
significado del legado religioso y cultural. 

La Novena es la escuela de la tradición, 
un momento de armonía que prioriza la 
convivencia sobre cualquier diferencia.

El Niño Dios y la Nochebuena

A diferencia de otras culturas, en muchas 
regiones de Colombia el portador de los 
regalos es el Niño Jesús (el Niño Dios), lo 
cual fortalece el sentido espiritual de la 
celebración. 

En la Nochebuena (24 de diciembre), 
después de la Novena final y la Misa de 
Medianoche (Misa de Gallo), las familias se 
congregan en torno al pesebre – otra 
tradición muy arraigada y anterior al árbol 
de Navidad en el país , para intercambiar 
obsequios, reafirmando el valor de la 
generosidad desinteresada y el amor.
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La Gastronomía sabores y memoria 
un banquete navideño
 
La gastronomía navideña colombiana es 
un viaje de sabores que varía por región, 
pero que siempre converge en la mesa 
familiar como un elemento de cohesión. Es 
una manifestación cultural de mestizaje, 
donde ingredientes locales se fusionan con 
técnicas culinarias de la Colonia.

Natilla y Buñuelos: 

Los Indispensables: 

El dúo por excelencia de la época 
decembrina es la natilla y los buñuelos.  La 
natilla, una especie de flan espeso a base 
de maíz (hoy más común en premezcla), y 
el buñuelo, una masa frita con queso de 
origen incierto (con raíces en la cocina 
árabe a través de España), son el sello de 
las Novenas y los encuentros. 

Su preparación, que antes involucraba 
largas horas de cocción del maíz, se ha 
simplificado, pero el acto de compartirlos 
sigue siendo el mismo: una invitación a la 
dulce memoria familiar.

Región Andina: 

Predominan platos contundentes como el 
Ajiaco santafereño (Bogotá), los Tamales 
(masa de maíz con carne y verduras 
envuelta en hoja de plátano) y la Lechona 
(Tolima y Huila), un cerdo horneado relleno 
de arroz y arveja, perfectos para las 
grandes reuniones.

Región Caribe: 

La influencia africana y árabe se siente en 
platos como el Arroz con Coco, el pavo 
relleno y las Hallacas (similar al tamal 
venezolano). 

La comida es, en sí misma, una tradición 
que exige tiempo y dedicación compartida, 
reforzando la idea de que los momentos 
más valiosos se construyen juntos.

El menú de las regiones la Cena de Navidad (24 de diciembre) re�eja 
la riqueza del país:
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Salud Mental.

Ansiedad.

las herramientas modernas (como 
videollamadas para la Novena) para incluir 
a quienes viven lejos, pero manteniendo 
siempre la esencia espiritual  y la reunión 

presencial cuando sea posible. Es un 
equilibrio entre la modernidad y la pureza 
del acto.

La Navidad también se vive al aire libre en 
escenarios que se visten de fiesta.

Villa de Leyva (Boyacá): Su famosa Plaza 
Mayor se convierte en el epicentro del 
Festival de Luces, combinando la 
arquitectura colonial con espectáculos 
pirotécnicos que atraen a viajeros de todo 
el mundo, uniendo historia y magia.

Quimbaya (Quindío): 

El Festival de Velas y Faroles, declarado 
Patrimonio Cultural, ilumina sus fachadas 
con faroles artesanales el 7 y 8 de 
diciembre, una muestra del arte y la 
participación comunitaria.

Medellín (Antioquia): Considerada un 
referente mundial por sus Alumbrados, es 
una fiesta de color que se extiende por el 
Río Medellín, parques y barrios, 
demostrando el poder de la luz para la 
cohesión social.

 Legado, Preservación y un Llamado a la 

Conciencia.

Preservar las Tradiciones para las Futuras 
Generaciones
La preservación de estas costumbres va 
más allá de un simple recuerdo; es un 
compromiso con la identidad y los valores 
que cimentaron la sociedad colombiana. 
Para que estas tradiciones perduren a 
través de los tiempos, es esencial:

Participación: 

Que las nuevas generaciones no sean solo 
espectadoras, sino participantes activos. 
Involucrarlos en la preparación de la 
natilla, la elaboración de los faroles o la 
lectura de la Novena transforma el 
recuerdo en vivencia.

Transmisión Oral:  Fomentar la narración 
de historias familiares y el origen de las 
costumbres; el conocimiento histórico 
otorga valor y sentido de pertenencia.

Adaptación sin Desnaturalización:  Integrar 

Algunos lugares Destacados como destinos 
tradicionales de fe.

TODO EN LA REVISTA
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Salud Mental.

Ansiedad.

El Pavo Relleno, aunque con una fuerte 
influencia de la gastronomía 
norteamericana, se ha adoptado en 
Colombia, especialmente en las mesas de 
la Nochebuena, como un plato central y 
sofisticado. 

Se distingue por el uso de rellenos y 
marinadas con sabor tropical.
Ingredientes Clave Pavo grande, marinado 
con especias, hierbas y, a menudo, licor 
(vino, cerveza o ron). El relleno varía 
regionalmente.

Preparación

El pavo se marina con 24 horas de 
antelación. Se rellena con una mezcla que 
puede incluir carne de cerdo molida, frutas 
secas (ciruelas pasas, uvas pasas), nueces, 
huevo duro y pan remojado. Se hornea 
lentamente por varias horas hasta que la 
piel esté dorada y crujiente.
Acompañamiento:  

Se acompaña con salsas agridulces (ciruela 
o tamarindo), puré de manzana, y la 
guarnición de la región: arroz con 
almendras, arroz atollado (en el Pacífico) o 
ensalada navideña (a base de papa y 
zanahoria, con mayonesa).

Significado Navideño: Es un símbolo de 
festividad y prosperidad, perfecto para una 
cena de gran envergadura.

.3. Las Hallacas: Tradición Fronteriza y 
Mestiza

Las Hallacas son una preparación que 
tiene su máxima expresión en la región 
fronteriza (Norte de Santander, La Guajira) 
y es muy similar al tamal venezolano, 
siendo un testimonio de la cercanía 
cultural. Son un plato que exige tiempo y la 
colaboración de toda la familia, lo que 
refuerza su valor social.

Ingredientes Clave Masa de maíz de 
coloración amarilla (por el achiote o 
onoto), y un guiso (o "guiso de hallaca") 
complejo de carnes (res, cerdo, pollo), 
cebolla, ajo, pimentón y especias.

Preparación: 

La masa se extiende sobre hojas de 
plátano previamente engrasadas. Se 
coloca una porción generosa del guiso en 
el centro, y se decora con rodajas de 
huevo, aceitunas, alcaparras y pasas. 
Finalmente, se envuelven cuidadosamente 
con las hojas, se amarran y se cocinan al 
vapor por un largo tiempo.

Acompañamiento: Se disfrutan solas o con 
un poco de pan de jamón (otra tradición 
adoptada de Venezuela) y una bebida 
tradicional como la chicha (bebida de maíz) 
o el masato (bebida de arroz o maíz 
fermentado).

Significado Navideño: Su laboriosa 
preparación convierte a las Hallacas en un 
regalo de la cocina, reservado para los 
momentos más especiales de la temporada 
navideña.

Un Llamado a la Paz y la 
Unión Familiar
La Navidad, en su más profundo 
significado en Colombia, es un momento 
de paz, reconciliación y encuentro. En una 
nación que anhela la tranquilidad, las 
tradiciones navideñas ofrecen un poderoso 
mensaje de esperanza:

Un llamado a la reflexión: En medio del 
consumo y el frenesí de fin de año, es 
imperativo que las familias regresen al 
núcleo de la celebración, el amor 
incondicional, la imagen de una familia 
reunida en torno al pesebre o en la mesa 
es un microcosmos de la sociedad que 
deseamos construir.

La paz no solo se firma en grandes 
acuerdos, sino que se cultiva diariamente 
en el hogar. Es en la Nochebuena, con las 
luces encendidas y los buñuelos calientes, 
donde debemos hacer un alto para 
perdonar, unirnos y proyectar un futuro de 
armonía. Que la luz de las velitas no solo 
ilumine las calles, sino también los 
corazones, guiándonos hacia una Colombia 
donde la mayor tradición sea la vida en 
paz.

El legado que dejaremos a las futuras 
generaciones no son solo las recetas o los 
faroles, sino el testimonio de que, a pesar 
de todo, la familia es el refugio 
inquebrantable y la fuente de la paz que 
tanto anhelamos.

La Gastronomía que Sella la 
Memoria:   Tres Pilares de la 
Celebración.
1. Ajiaco Santafereño: 

La Tradición Andina

El Ajiaco Santafereño es más que una 
sopa; es un emblema de la capital y el 
plato de cuchara por excelencia en el clima 

frío del altiplano cundiboyacense.

Históricamente, este plato se remonta a las 
preparaciones de los muiscas, quienes 
usaban la papa y el maíz como base, y 
evolucionó con la llegada de los españoles 
y la incorporación de las aves.
Ingredientes Clave Tres tipos de papa 
(criolla, sabanera y pastusa), pollo 
desmenuzado, mazorcas tiernas y, 
fundamentalmente, la hierba guasca, que 
le da su sabor característico y aroma 
terroso.

Preparación Simplificada Se cocinan el pollo 
y las mazorcas en agua, creando un caldo. 
Se añaden las papas (la criolla se deshace 
para darle espesor y el color amarillo 
intenso; la sabanera y pastusa conservan 
su forma). Finalmente, se agrega la guasca 
para infundir el sabor.

Acompañamiento:  El ajiaco se sirve con la 
adición de crema de leche, alcaparras y, en 
ocasiones, aguacate en rodajas. Se 
acompaña tradicionalmente con una 
porción de arroz blanco y un pedazo de 
banano o plátano.

Significado Navideño:  Aunque se come 
todo el año, es un plato de gran prestigio, 
ideal para las reuniones navideñas y la 
cena del 31 de diciembre, ofreciendo calor 
y abundancia.

2. El Pavo Relleno Navideño: 
Influencia Internacional.

TODO EN LA REVISTA
A
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Salud Mental.

Ansiedad.

minimalista y acogedor ("hygge").
Estilo Rústico y Natural: Se utilizan 
elementos orgánicos como piñas de pino, 
ramas secas, telas de yute y luces cálidas 
(amarillas), inspirados en las celebraciones 
de la granja y el bosque.

Estilo Metálico y Lujoso: La influencia de la 
alta decoración introduce colores como el 
oro rosa (rose gold), el champaña y el 
cobre, aportando un toque de glamour y 
sofisticación a los ambientes urbanos.

La Iluminación LED y los Espacios Abiertos
La iluminación exterior también ha 
cambiado. 

Si bien los alumbrados públicos siguen 
siendo un espectáculo de gran formato que 
rescata figuras típicas (flores, animales, 
símbolos religiosos), la decoración 
doméstica ha adoptado la tecnología LED 

• Influencia Práctica: La tecnología 
LED, de bajo consumo energético, permite 
crear efectos más elaborados y de mayor 
duración, extendiendo la fiesta visual a 
balcones, jardines y fachadas de manera 
responsable.

• La mesa como Centro: Inspirados en 
el table setting internacional, las familias 
han puesto especial énfasis en la 
decoración de la mesa navideña. Los 
centros de mesa elegantes, la vajilla 
especial y el uso de velas largas y finas 
realzan la importancia de la cena como el 
momento cumbre del encuentro familiar.

Esta mezcla entre el Pesebre (raíz) y el 
Árbol Global (modernidad) demuestra la 
capacidad de la cultura colombiana para 
honrar su historia mientras abraza la 
evolución estética mundial, haciendo de la 
Navidad una celebración vibrante y actual.

Mientras que las velas y los faroles 
representan la tradición ancestral, la 
decoración del hogar en Colombia ha 
evolucionado, adoptando y adaptando 
tendencias mundiales que reflejan la 
influencia de la globalización y la estética 
moderna. La decoración navideña de hoy 
es una mezcla armónica entre la herencia 
local y la inspiración internacional.

La Evolución del Árbol de Navidad

El Árbol de Navidad es la pieza central de 
la decoración contemporánea y su 
adopción en Colombia es relativamente 
más reciente que el Pesebre.

• Historia y Contraste: El Pesebre (o 
Belén), que recrea el nacimiento de Jesús, 

es una tradición profundamente católica 
introducida por la Colonia, que 
históricamente era el único elemento 
decorativo. El Árbol, una costumbre de 
origen germánico y popularizada en el siglo 
XIX, se integró a los hogares colombianos 
en el siglo XX, coexistiendo hoy con el 
Pesebre.

Tendencias e Inspiración Mundial: En los 
últimos años, la decoración ha dejado 
atrás los colores primarios (rojo, verde y 
dorado clásico) para incorporar paletas 
cromáticas inspiradas en tendencias 
globales:

Estilo Nórdico: Predominan los colores fríos 
(blanco, plateado, azul hielo), la madera y 
texturas naturales, buscando un ambiente 

A
ct

ua
lid

ad
TODO EN LA REVISTA

Decoración y tendencias
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Cundinamarca Celebra la Bonanza 
de su Empresa de Licores.

En un ejercicio que ratifica su compromiso 
inquebrantable con la transparencia y la 
buena gobernanza, la Empresa de Licores 
de Cundinamarca (ELC) llevó a cabo su 
Rendición de Cuentas del año 2025. El 
evento, liderado por el gerente general, el 
doctor Nicolás Forero Obregón, se consoli-
dó como el escenario ideal para compartir 
con la ciudadanía, los socios comerciales y 
los medios de comunicación, los resultados 
que posicionan a la entidad en un momen-
to de histórica bonanza y crecimiento 
estratégico.

Balance Financiero Histórico: Superando 
las Expectativas

El corazón de esta rendición de cuentas fue 
el excelente estado financiero de la compa-
ñía. El gerente Forero Obregón destacó 
que el año 2025 ha superado todas las 
expectativas previas, generando utilidades 
que fortalecen las rentas del departamento 
de Cundinamarca. 

La bonanza financiera no solo se traduce 
en cifras alentadoras, sino en el respaldo 
económico directo para la inversión social 
y la infraestructura regional, cumpliendo 
así con el propósito fundacional de la 
empresa.

"Este ejercicio no es solo un trámite, es un 
acto de respeto y claridad con los ciudada-
nos. Cada peso invertido y cada estrategia 
implementada se justifican en los informes 
de gestión que hoy ponemos a la luz públi-
ca. La transparencia es la base de nuestra 
legitimidad y de los resultados que hoy 
celebramos," afirmó el doctor Forero Obre-
gón.

Estrategia de Posicionamiento y Expansión 
Internacional

La jornada también sirvió para evidenciar 
el éxito de las estrategias de innovación y 

mercadeo. La ELC ha logrado un posiciona-
miento de marca sin precedentes, gracias a 
la presencia estratégica de sus productos 
en grandes y significativos eventos deporti-
vos. Esta visibilidad está diseñada para 
generar un impacto positivo y duradero en 
la sociedad, asociando la marca con la 
excelencia y el espíritu deportivo.

En el ámbito comercial, la ELC ha trazado 
un ambicioso plan de expansión nacional e 
internacional. El gran reto de la distribu-
ción ya está dando sus frutos con la aper-
tura de mercados de inmediatez en 
Canadá. Este logro no solo representa un 
hito en las ventas, sino que proyecta la 
calidad de los licores de Cundinamarca 
más allá de las fronteras, cumpliendo el 
objetivo de convertir a la empresa en un 
referente global.

Gestión Articulada: El Secreto de la Eficien-
cia durante la rendición, cada una de las 
dependencias de la ELC expuso detallada-
mente sus informes, logros y avances, 
demostrando la cohesión y el trabajo arti-
culado de los responsables de cada área. 

La presentación conjunta de resultados 
subraya que el éxito de la entidad es el 
resultado de una gestión eficiente y coordi-
nada, centrada en la consecución de objeti-
vos comunes: innovación, crecimiento y 
servicio al departamento.

Al concluir la jornada, el gerente Nicolás 
Forero Obregón extendió un saludo frater-
nal a toda la comunidad, deseándoles unas 
fiestas de navidad y año nuevo en paz. 

Hizo un llamado especial a compartir con 
responsabilidad, pero invitó enfáticamente 
a que estas celebraciones decembrinas 
cuenten siempre con la calidad y tradición 
de una botella de los productos de la Em-
presa de Licores de Cundinamarca en la 
mesa por supuesto teniendo en cuenta la 
responsabilidad social y la prohibición del 
consumo de alcohol a los menores de 
edad. 
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ELC Rinde Cuentas 2025: 
“Transparencia, Récords Financieros 

Y Expansión Global.
El mejor escenario para rendirle 

Cuentas a la comunidad”
Nicolás Forero
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   BOGOTÁTODO EN LA REVISTA

 Bogotá presentó desde el Aeropuerto 
Internacional El Dorado las cifras récord 
que marcaron el 2025: más visitantes 
internacionales, mayor dinamismo 
económico y un repunte histórico en 
empleo turístico.

 La ciudad dio la bienvenida oficial a los 
viajeros que llegan para diciembre, en un 
acto liderado por la Oficina de Turismo de 
Bogotá y OPAIN, donde se compartió la 
oferta turística y navideña para este cierre 
de año.

La capital colombiana se prepara para 
cerrar el 2025 con resultados sin 
precedentes en su liderazgo turístico en 
América Latina y su creciente proyección 
global, consolidando al turismo como un 
verdadero motor de la economía y un 
orgullo nacional. Las cifras del 
Observatorio de Turismo de Bogotá 
muestran un año excepcional para el 
sector: un nuevo récord histórico en la 
llegada de visitantes internacionales, un 
impacto económico multimillonario y 
niveles altos de satisfacción de los viajeros 
internacionales (93,6/100) y nacionales 

Bogotá presentó cifras récord del turismo 2025

(87,7/100) en el periodo de enero a 
septiembre de 2025.

Proyección histórica y cifra de visitantes
El 2025 será recordado como un punto de 
inflexión: la ciudad proyecta recibir a 14,8 
millones de turistas, marcando un 
crecimiento del 5,3% frente al año anterior. 
Este resultado destaca la sólida 
recuperación del turismo desde 2022 y el 
fortalecimiento de Bogotá como destino 
urbano.

Además, se proyecta acoger a 2,01 millones 
de visitantes internacionales, lo que 
representa un aumento del 7,7% frente a 
2024, superando por primera vez el nivel 
prepandemia de 2019. El turismo nacional, 
por su parte, sigue siendo el motor principal 
en volumen, con una proyección de 12,8 
millones de turistas nacionales, equivalente 
a un incremento del 5,0 %.

Bienvenida oficial a los viajeros en el 
aeropuerto El Dorado.

Como parte de la presentación oficial de 
estas cifras históricas y en reconocimiento 
al papel fundamental de los viajeros en el 
dinamismo turístico de la ciudad, Bogotá 
realizó este 11 de diciembre un acto de 
bienvenida especial en el Aeropuerto 
Internacional El Dorado.

En este encuentro, organizado por la Oficina 
de Turismo de Bogotá en alianza con el 
aeropuerto, se presentaron las cifras 
destacadas del año y se compartieron los 
detalles de la amplia oferta turística y 
navideña disponible para el cierre de 2025. 

Miles de visitantes fueron recibidos con un 
saludo institucional y una muestra de las 
experiencias que hacen de Bogotá un 
destino imperdible en Navidad: rutas de 
iluminación, agenda cultural, eventos 
masivos, gastronomía de talla mundial y 
espacios naturales que cada diciembre 
atraen a viajeros de todo el mundo.

Conectividad aérea en ascenso: más vuelos, 

más pasajeros, más oportunidades

El robusto crecimiento del turismo 
internacional estuvo impulsado por una 
recuperación sostenida de la conectividad 
aérea. Entre enero y octubre de 2025, la 
ciudad registró 47.904 vuelos 
internacionales, lo que representa un 
aumento del 7,5% respecto a 2024. Este 
flujo de pasajeros internacionales también 
creció un 7,9%, pasando de 6,13 millones a 
6,61 millones.

Adicionalmente, la oferta de sillas en rutas 
internacionales se expandió un notable 
9,9%, alcanzando los 8,33 millones. 

Estas cifras consolidan a Bogotá como uno 
de los principales centros aéreos de la 
región.

Impacto económico: motor que mueve a la 
ciudad

El turismo reafirma su papel como un pilar 
económico para Bogotá. Para 2025, se 
estima que los subsectores de alojamiento y 
servicios de comida aporten cerca del 3 % 
del PIB de Bogotá, generando más de $6 
billones de pesos en ingresos.

Diciembre será el mes de mayor afluencia 
turística.

El cierre de año se proyecta como el periodo 
más dinámico. Diciembre será el mes de 
mayor afluencia turística, con una 
estimación de 1,36 millones de visitantes, 
equivalente a un aumento del 19,6% frente 
a 2024. Los eventos de Navidad se 
consolidan como un motor clave de 
dinamización, esperando la asistencia de 
1,26 millones de personas, de las cuales 
más de 303 mil serán turistas.

Se estima que la temporada navideña 
genere una derrama económica de $1,2 
billones de pesos, impulsando sectores 
vitales como comercio, gastronomía, 
transporte y entretenimiento.
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Negocios y Moda
La edición 2025 de la Feria Ibagué Negocios y Moda, 
que contó con una inversión de $1.000.000 millones 
por parte de la Gobernación del Tolima, dejó nego-
cios proyectados por más de $13.886 millones, 762 
citas comerciales y cerca de 15.000 visitantes; así 
mismo, la feria rea�rmó su papel como la plataforma 
más importante del sistema moda en el centro del 
país.
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La sensación en la Feria Internacional Tolima

En paralelo, la Muestra Empresarial reunió 
a 94 stands de marcas de vestuario, 
calzado, joyería, accesorios, insumos y 
productos exclusivos de diseñador, 
generando ventas al detal por 
$235.958.800 durante la feria, con una alta 
afluencia de público local y visitantes de 
otras regiones del país.

Las pasarelas fueron otro de los grandes 
atractivos: más de 14 desfiles se llevaron a 
cabo en la Gran Pasarela, la Pasarela 
Académica y la Pasarela al Aire Libre, con 
la participación de diseñadores nacionales 
como Polite, BeMonocromo y Anthías, 
además de marcas locales y emergentes 
que ratificaron el talento creativo de la 
región.

La Agenda Académica, por su parte, reunió 
a expertos nacionales e internacionales en 
ocho conferencias que abordaron temas 
clave como sostenibilidad, nanotecnología 

textil, consumo digital y comercio 
electrónico, aportando herramientas 
valiosas para empresarios, diseñadores y 
estudiantes.

Todo esto reflejó que el trabajo articulado 
entre la Gobernación del Tolima, a través 
de la Secretaría de Desarrollo Económico 
del Tolima, CORMODA y la Cámara de 
Comercio de Ibagué, reafirmó el 
compromiso con la transformación 
productiva, la proyección internacional y el 
fortalecimiento del sistema moda en 
Colombia.

Finalmente, se busca que Ibagué se 
convierta en un nuevo epicentro de la 
moda en Colombia, aprovechando el 
impulso actual para fortalecer toda la 
cadena de producción, desde la hilatura 
hasta la confección y el diseño, creando 
empleo y desarrollo sostenible en la región.

Negocios y Moda

Feria Ibagué, Negocios y Moda: el 
posicionamiento de la región siempre con 
el respaldo del Gobierno del Tolima
El presupuesto que se destinó en el 2025 
ha sido clave para el fortalecimiento del 
sector textil en el departamento.

 En el 2025 una de las grandes apuestas de 
la Gobernación del Tolima fue apostarle al 
sector textil confección del departamento. 
Iniciativas públicas y gremiales como 
Cormoda contaron con recursos para 
dinamizar la producción local, fortalecer la 
cadena de valor, integrar plataformas 
digitales y posicionarse como un epicentro 
de confección y diseño.

La edición 2025 de la Feria Ibagué 
Negocios y Moda, que contó con una 
inversión de $1.000.000 millones por parte 
de la Gobernación del Tolima, dejó 
negocios proyectados por más de $13.886 
millones, 762 citas comerciales y cerca de 
15.000 visitantes; así mismo, la feria 
reafirmó su papel como la plataforma más 
importante del sistema moda en el centro 
del país.

Combatir, sin cuartel, la extorsión carcelaria
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Rutas navideñas 
Cundinamarca 2025: cuatro 
caminos para vivir la magia 
de la Navidad.
Este año, Cundinamarca invita a 
encender la magia decembrina 
recorriendo cuatro rutas llenas de luz y 
tradición.

La Ruta Navideña de Ubaté “Luces y 
colores del Altiplano Cundiboyacense”, es 
un recorrido por la historia y la 
arquitectura colonial del norte de 
Cundinamarca: Tausa, Sutatausa, 
Cucunubá, Susa, Fúquene, Ubaté, 
Guachetá y Simijaca y algunos municipios 
de Boyacá.  Una travesía por montañas, 
senderos ancestrales y pueblos llenos de 
historia, especialmente diseñada para 
quienes aman los paisajes fríos, las 
tradiciones campesinas y las noches 
cargadas de magia.

Esta ruta cuenta con una programación 
especial que combina iluminación en 
espacios emblemáticos, pesebres 
artesanales, muestras gastronómicas, 
ferias creativas, presentaciones culturales 
y recorridos turísticos guiados.

Circuito 1: Tausa, Sutatausa y 
Cucunubá, 

Circuito 2: Susa, Fúquene y Ubaté. 

Circuito 3: San Miguel de Sema, Guachetá y 
Lenguazaque  

Circuito 4: Saboya, Chiquinquirá y Simijaca. 
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La Ruta Navideña Sabana 
Centro 
“Oficios, Sabores y Saberes” contempla 
once municipios que exhiben lo mejor de 
su cultura, gastronomía y magia artesa-
nal: Cajicá, Chía, Cogua, Cota, Gachanci-
pá, Nemocón, Sopó, Tabio, Tenjo, Tocanci-
pá y Zipaquirá. La aventura incluye para-
das en los lugares más emblemáticos de 
la región:

Estación del Tren de la Sabana en Cajicá, 
Parque principal de Chía

Embalse del Neusa en Cogua, Bioparque 
La Reserva en Cota, Casa Museo Campe-
sino en Gachancipá.

Mina de Sal en Nemocón, Cabaña Alpina 
en Sopó, Jardín Botánico en Tabio, Casa 

Artesanal de Chitazugá, en Tenjo, expe-
riencia en parapente en Tocancipá, ,Cate-
dral de Sal en Zipaquirá.
La “Ruta Turística Navideña Almeidas” se 
compone de tres poblaciones que conser-
van muy viva la esencia de la Navidad.  
La travesía inicia en el cementerio indíge-
na de Machetá, pasa por el parque princi-

pal de Tibiritá y culmina en las tranquilas e 
iluminadas calles de Manta. 
Entre calles que cobran vida con luces 
festivas, pesebres elaborados con tradi-
ción, expresiones artísticas y actividades 
pensadas para toda la familia, esta ruta 
celebra una Navidad auténtica que resalta 
la identidad territorial y fortalece el turismo 
cultural.

Y la “Ruta Navideña Sabana de Occiden-

te”, que contempla paradas en los lugares 
más representativos de la provincia:

*Parque Las Aguas de Mosquera

*Parque Pedro Fernández en Madrid

*Centro Cultural Bacatá en Funza

*Parque Arqueológico Piedras del Tunjo en 
Facatativá
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TODO EN LA REVISTA SALUD Y BIENESTAR

De algunas plantas se pueden extraer acei-
tes esenciales, sustancias concentradas que 
se pueden obtener de sus hojas, flores, frutos 
o cortezas. Estos aceites han sido utilizados 
durante siglos tanto por sus propiedades 
terapéuticas como aromáticas. En la actuali-
dad se usan para apoyar la salud física y 
emocional de las personas.

Una de las principales utilidades de los acei-
tes esenciales es el alivio de dolores muscula-
res, de cabeza o de articulaciones, entre 
otros. También pueden ayudar a desconges-
tionar las vías respiratorias y mitigar los 
síntomas de resfriados, gripes y alergias.

Otros aceites esenciales contribuyen a 
calmar problemas digestivos como la indi-
gestión, los gases y los espasmos, o a curar 
heridas, ya que poseen propiedades antibac-
terianas y antifúngicas que favorecen la 
cicatrización de heridas.

En cuanto a la salud emocional, muchos 
aceites esenciales tienen propiedades rela-
jantes y calmantes que reducen el estrés y la 
ansiedad. En algunas ocasiones pueden 
ayudar a conciliar el suelo y mejorar su cali-

dad.

 Propiedades y beneficios de los aceites 
esenciales.

Existen cientos de aceites esenciales y cada 
uno se extrae de diferentes partes de la 
planta, lo que hace que presenten unas 
características particulares.

Lavanda: el uso de esta planta reduce el 
estrés, calma la piel irritada y ayuda a cicatri-
zar heridas. Además, es relajante, antiinfla-
matoria y cicatrizante.

Árbol del té: el aceite esencial de esta planta 
puede combatir el acné y desinfectar heridas. 
También alivia las picaduras de insectos, ya 
que cuenta con propiedades antimicrobia-
nas, antifúngicas y antivirales.

Eucalipto: puede mitigar los problemas respi-
ratorios y los dolores musculares si se reali-
zan friegas porque este aceite esencial es 
descongestionante y antiinflamatorio.

Romero: de este aceite podemos esperar que 
mejore la concentración, alivie los dolores 

musculares y fortalezca el cabello por sus 
propiedades estimulantes y antioxidantes.
Menta: mitiga los dolores de cabeza y 
contribuye a una buena digestión por su 
efecto refrescante y analgésico.

Incienso: reduce el estrés, alivia la ansie-
dad, mejora la concentración y favorece la 
cicatrización de heridas.

Limón: este aceite esencial limpia el am-
biente y aporta frescura por sus propieda-
des antisépticas. Puede ayudar a la diges-
tión y a fortalecer el sistema inmunológico.
Antes de lanzarse a usar aceites esencia-
les, hay que tener claro que no todos los 
aceites son seguros para su uso directo 
sobre la piel, ya que pueden causar irrita-
ciones o alguna reacción alérgica.

¿Cómo usar los aceites esenciales?

Es importante que, además de buscar los 
efectos positivos de los aceites esenciales, 
elijas un olor que te guste y te resulte 
agradable. Antes de aplicarlos sobre la 
piel, has de diluir los aceites esenciales en 
un aceite portador, como el de almendra o 
el de jojoba.

Sería conveniente que realizarás una 
prueba de parche de la alergia para ase-
gurarte de que tu piel no reaccionará de 
forma negativa a la aplicación del aceite 
esencial.

Desde el Ministerio de Sanidad informan 
de que pueden servir como recurso com-
plementario. En cualquier caso, es impres-
cindible consultar antes un profesional de 
la salud.

  Muchos aceites esenciales pueden ayudar 
a descongestionar o aliviar los síntomas 
del resfriado

Maneras de disfrutarlos

Además de aplicarlos sobre la piel mien-
tras se realiza un masaje, hay otras mane-
ras de usar tus aceites esenciales. Una de 
las formas de disfrutar de tus aceites 
esenciales es difundirlos en el aire para 
crear un ambiente terapéutico y aromáti-
co.

Otra opción es optar por un baño y añadir 
unas gotas en el agua para ayudar a 
relajar cuerpo y mente. Un último modo de 
usarlo es mediante la inhalación directa, 
tanto del frasco como mediante un pañue-
lo o similar.

En cualquier caso, a la hora de guardarlos 
se deben dejar en un lugar fresco y oscuro, 
lejos de la luz solar directa para que man-
tengan sus propiedades y no se vuelvan 
nocivos.
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El país de la belleza se toma del 8 al 22 de 
diciembre más de 570 pantallas de las 
estaciones de tren de Italia, uno de los 
medios de transporte más usados del país, 
para que los viajeros puedan contemplar lo 
mejor de la cultura y naturaleza que les 
espera en el Gran Caribe Colombiano, 
resultado de la colaboración entre el grupo 
italiano Alpitour (que en diciembre opera 
su ruta directa Milán – Cartagena) y 
ProColombia con el apoyo de la Embajada 
de Colombia en Italia.

Durante las próximas semanas Colombia, 
el país de la belleza será el destino 
protagonista de algunas de las principales 
estaciones de tren de Italia, donde podrá 
visualizarse la diversidad y cultura del país 
latino en dos formatos: por un lado, 14 
estaciones de tren se proyectarán en gran 
pantalla en un circuito de más de 30 

pantallas con 207 pases diarios. Además, 
estará visible en 13 estaciones con 548 
pantallas con 114 pases al día
.
Para Carmen Caballero, presidenta de 
ProColombia “esta nueva colaboración 
entre la entidad y el grupo turístico es una 
apuesta decidida por estrechar la relación 
entre ambos países y fomentar un turismo 
sostenible y de calidad para el desarrollo 
de las regiones del país”.

Las estaciones en las que se destacará el 
destino Colombia en formato maxiled 
durante estas fechas tan señaladas de 
diciembre son: Milano Central, Roma 
Termini, Torino P. Nuova, Venecia S. Lucia, 
Venecia Mestre, Verona P. Nuova, Bologna 
Central, Firenze SM Novella, Roma 
Tiburtina, Napoli Central, Genova Brignale, 
Genova P. Principe, Bari Central, Palermo 

Central. 
Las pantallas con  formato GoTV network 
estarán repartidas en las siguientes 
estaciones: Milano Central, Torino Porta 
Nueova, Vernoa Porta Nuova, Venezia 
Santa Lucia, Venezia Mestre, Bologna 
Centrale, Rome Termini, Roma Tiburtina, 
Bari Centrale Genova Brignole, Genova P. 
Principe, Palermo Central y Napoli Central.

En paralelo, los videos del país más 
biodiverso del mundo por kilómetro 
cuadrado también se difundirán a través de 
los canales sociales del grupo Turisanda y 
Bravo (pertenecientes a Alpitour) con foco 
en Youtube, cuyos públicos principales son 
familias y viajeros en el primer caso y 
amantes de las experiencias más exclusivas 
a medida en el segundo canal.

Y es que Italia y Colombia cada vez están 
más cerca. Por segundo año consecutivo, 

Neos, perteneciente al grupo Alpitour, 
operará la ruta Milán-Cartagena-Milán, en 
esta ocasión de forma directa. Líder en 
Italia en el sector del turismo, el Grupo 
Alpitour está compuesta por cinco 
divisiones que presiden toda la cadena del 
turismo: 

Tour Operación, Aviación, Hotelería, 
Agencias de Viaje y Servicios Receptivos.

Colombia está registrando cifras históricas 
de llegada de visitantes. En lo que respecta 
a Italia 

En 2024, Colombia registró un 10,30% más 
con respecto a 2023. Entre enero y 
septiembre de 2025, Colombia registró un 
14,80% más con respecto a 2024.

Colombia, el destino que brilla en las estaciones de tren 
De Italia de la mano de Pro Colombia y Alpitour 
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Fútbol de Salón; Félix Marrugo, presidente de 
la Federación Colombiana de Atletismo; el 
Dr. Alejandro Fajardo, subdirector comercial 
de Colsubsidio; y la empresa Coca-Cola 
FEMSA.

Ganadores de la “Noche de los Mejores 2025”

Sector paralímpico y sordolímpico:

1. Deportista del Año

· Cóndor de Oro: Nicolás Vivas Guerrero.

· Cóndor de Plata: Érika Martínez.

· Cóndor de Bronce: Mauricio Valencia.

2. Deportista Revelación del Año

· Cóndor de Oro: Juan Manuel Buitrago.

· Cóndor de Plata: Juan Felipe Gonzales.

· Cóndor de Bronce: Yuriand Samantha Osorio.

3. Deportista Inspiración del Año

· Cóndor de Oro: Sebastián Rodríguez.

·  Cóndor de Plata: Jeison Camilo Mora – Mauricio 
Castillo.

·    Cóndor de Bronce: Juan Sebastián Sánchez 
Martín.

4. Mejor Entrenador del Año

·   Cóndor de Oro: Ricardo Acero Orjuela.

·    Cóndor de Plata: Sandra Barbosa.

·     Cóndor de Bronce: Héctor Julio Mayorga.

5. Mejor Liga o Club del Año

·  Cóndor de Oro: Liga de Intelectuales de Cundina-
marca.

·   Cóndor de Plata: Club Aquaticún de Paranatación 
de Cundinamarca.

·   Cóndor de Bronce: Liga de Arquería de Cundina-
marca.

Sector convencional:

1. Deportista del Año

· Cóndor de Oro: Ronald Palomino Galeano.

· Cóndor de Plata: Pedro Andrés Velasco.

· Cóndor de Bronce: Emiliana Vargas Saliva.

2. Deportista Revelación del Año

· Cóndor de Oro: Liz Garzón.

· Cóndor de Plata: Lenny Andrés Rodríguez Otálora.

· Cóndor de Bronce: Zharik Mariana Tovar.

3. Mejor Entrenador del Año

· Cóndor de Oro: José Alejandro Martínez.

· Cóndor de Plata: José Alejandro Agudelo.

· Cóndor de Bronce: Pedro Andrés Velasco.

4. Mejor Juez del Año

· Cóndor de Oro: Rafael Esteban Flórez.

· Cóndor de Plata: Édgar Martín Soler.

· Cóndor de Bronce: Fabio Barrios Triana.

5. Mejor Liga Deportiva del Año

· Cóndor de Oro: Liga de Squash.

· Cóndor de Plata: Liga de Levantamiento de Pesas 
de Cundinamarca.

· Cóndor de Bronce: Liga de Tiro Deportivo de 
Cundinamarca.

El proceso de postulación y selección se realizó 
de acuerdo con los lineamientos establecidos 
por Indeportes Cundinamarca: las ligas y orga-
nismos deportivos presentaron sus candidatos 
siguiendo la normativa vigente. 

En los casos en que no hubo postulaciones, la 
subgerencia técnica y el equipo multidisciplina-
rio efectuaron las nominaciones basadas en los 
resultados oficiales del año.

Se entregaron más de 30 galardones en 10 
categorías, además de algunos reconocimien-
tos especiales a figuras, instituciones y dirigen-
tes cuyo aporte ha sido determinante para el 
deporte de Cundinamarca.

Con la presencia de más de 200 asistentes, 
entre deportistas, entrenadores, dirigentes y 
autoridades del sector, la Gobernación de 
Cundinamarca celebró la gala “Noche de los 
Mejores”, un evento que exaltó los logros 
alcanzados por los representantes del departa-
mento en competencias nacionales e interna-
cionales durante 2025.

“Nos sentimos muy felices de haber tenido, en 
este 2025, grandes resultados, grandes éxitos y 
mucho que reconocer a todos ustedes. No 
solamente a los deportistas de alto rendimien-
to, sino también a miles de niños, niñas y 

adolescentes que pertenecen a una escuela de 
formación deportiva en su territorio, participan 
en algún juego intercolegial, y quieren llegar a 
donde ustedes están hoy. Ustedes son referen-
tes para aquellos que esperan encontrar en el 
deporte su proyecto de vida”, expresó el gober-
nador Jorge Emilio Rey.

Este año, la premiación tuvo 10 categorías 
para los sectores paralímpico, sordolímpico y 
convencional, entre ellas: Deportista del Año, 
Deportista Revelación, Deportista Inspiración, 
Mejor Entrenador, Mejor Juez y Mejor Liga o 
Club.

Entre los reconocimientos y homenajes, desta-
ca el dedicado a Egan Bernal, como embajador 

del deporte del departamento, junto a perso-
nas como los licenciados Jorge Tenjo y Néstor 
Ordóñez; Nicolás Baena, presidente del Real 
Cundinamarca; Cristóbal Estupiñán, presi-
dente de la Federación Colombiana de 

¡La “Noche de los Mejores" 2025!
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A través de la estrategia ‘Emprendimiento 
Digital 2025’, ciudadanos, emprendedores 
digitales y/o de base tecnológica y 
empresarios se formaron en tecnologías 
emergentes y habilidades digitales.

Además, 18 iniciativas regionales y 250 
equipos emprendedores y empresas 
digitales recibieron fortalecimiento y 
acompañamiento especializado en 
crecimiento empresarial.

El programa tuvo una inversión que superó 
los 4.850 millones de pesos para el 
fortalecimiento de la industria tecnológica 
y el ecosistema emprendedor digital del 
país.

El Ministerio de Tecnologías de la 
Información y las Comunicaciones, en 
alianza con el Ministerio de Comercio, 
Industria y Turismo e iNNpulsa Colombia, 
presentaron los resultados del programa 
'Emprendimiento Digital 2025' que 
benefició a cerca de 9.450 emprendedores 
del país durante este año. Para lograrlo, el 

programa tuvo una inversión que superó 
los 4.850 millones de pesos, dirigidos al 
fortalecimiento de la industria tecnológica 
y el ecosistema emprendedor en todo el 
país.

Gracias a esta estrategia, emprendedores y 
ciudadanos con ideas de negocio 
participaron en entrenamientos, tanto 
presenciales como virtuales, dirigidos a la 
aplicación de tecnologías emergentes y 
habilidades digitales para el crecimiento de 
sus negocios, a través de más 100 talleres 
realizados en los 32 departamentos del 
país.

Además, alrededor de 250 equipos 
emprendedores y empresas digitales se 
fortalecieron en el programa, a través de 
acompañamiento especializado para el 
crecimiento de sus modelos de negocio. 

Esta iniciativa sumó más de 2.200 horas de 
mentorías y más de 3.400 horas de 
consultorías especializadas, así como 
participación en espacios de 

relacionamiento empresarial. 

Estos equipos emprendedores se 
encuentran ubicados en todas las regiones, 
y pertenecen a sectores tecnológicos como 
ComercioTech, EduTech, CreaTech, 
TurismoTech, FinTech y GovTech, entre 
otros.

Sumado a esto, con el compromiso de 
robustecer las capacidades instaladas en 
diferentes zonas del país, el programa 
fortaleció 18 iniciativas regionales en 
procesos de incubación de 
emprendimientos digitales, liderados por 
Cámaras de Comercio, Universidades y 
otras entidades territoriales, tanto públicas 
como privadas. 

Los departamentos beneficiados aquí 
fueron Quindío, Atlántico, San Andrés, 
Bogotá, Cauca, Valle del Cauca, Bolívar, 
Tolima, Caldas, Córdoba, Nariño, La 
Guajira, Sucre, Meta, Casanare y 
Santander.
Esta distribución se dio para que los 
programas puedan prestar servicios con 

mayor alcance y con metodologías 
modernas que impulsen el liderazgo 
territorial y la articulación con el 
ecosistema digital de Colombia.

"Los resultados de Emprendimiento Digital 
consolidan uno de los esfuerzos más 
importantes del país para impulsar la 
transformación digital, la innovación 
empresarial y el desarrollo de capacidades 
en todas las regiones. Hoy reafirmamos 
nuestro compromiso con un ecosistema 
digital que crece, se fortalece y abre 
nuevas oportunidades para Colombia", dijo 
la ministra TIC, Carina Murcia Yela.

Las cifras fueron presentadas durante el 
evento de cierre del programa, realizado 
este martes 9 de diciembre, en 
Bucaramanga. 

Allí se dio a conocer el alcance e impacto 
de esta estrategia dirigida al 
fortalecimiento de la industria tecnológica 
y el ecosistema emprendedor con foco en 
sectores digitales en Colombia.

En ese espacio, las entidades aliadas que 
hicieron posible esta estrategia también 
destacaron que estos resultados son 
producto del trabajo conjunto entre el 
Gobierno Nacional, los actores regionales, 
las instituciones aliadas y el creciente 
talento de los emprendedores 
colombianos, quienes avanzan hacia una 
industria digital más competitiva.

"Esto es otro compromiso cumplido por el 
Gobierno del Cambio, producto del trabajo 
articulado que venimos realizando para 
llevar más oportunidades de desarrollo y 
crecimiento a las regiones. 

Gracias a esta visión, hoy celebramos más 
de 9.000 beneficiados en los 32 
departamentos, lo que a su vez nos 
compromete a seguir trabajando por el 
ecosistema emprendedor colombiano, 
porque creemos en su potencial para 
crecer y llegar más lejos", detalló Héctor 
Fuentes, Gerente General de iNNpulsa 
Colombia.

 

Colombia fortaleció a 
cerca de 9.450 emprendedores digitales 
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ANLA da viabilidad ambiental al Parque 
Solar La Ponderosa y a su línea de 
conexión (Caldas).

El proyecto impulsará la transición 
energética con tecnología que aumenta la 
captación solar.

La evaluación ambiental contó con un 
equipo técnico especializado en todos los 
componentes del territorio.

La Autoridad Nacional de Licencias 
Ambientales (ANLA) otorgó la licencia 
ambiental al Proyecto Parque Solar La 
Ponderosa de 99,99 MW y a su línea de 
conexión de 115 kV, tras evaluar los 
estudios técnicos y ambientales 
presentados por Caribbean Energy Green 1 
S. A. S. 

El proyecto se desarrollará entre los 
municipios de La Dorada y Victoria, en el 
departamento de Caldas, y aportará nueva 
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capacidad de generación fotovoltaica para 
avanzar en la transición energética del país.

“La ANLA le está cumpliendo al país en la 
consolidación de una matriz energética 
más limpia y resiliente. Esta decisión se 
fundamenta en una evaluación rigurosa, 
que garantiza que el proyecto respete la 
integridad del territorio, cumpla los 
lineamientos ambientales y contribuya de 
manera efectiva a los objetivos nacionales 
de transición energética y sostenibilidad”, 

afirmó Irene Vélez Torres, ministra (E) de 
ambiente y directora general de la ANLA.

El Parque Solar La Ponderosa tendrá una 
capacidad instalada de 99,99 MWac.

Utilizará seguidores solares de un eje, 
orientados de norte a sur, con movimiento 
este-oeste de hasta 55°, tecnología que 
permite optimizar la captación de energía 
solar. La energía generada se evacuará 
mediante una línea de 115 kV de 
aproximadamente 7,9 km, que se conectará 
a la subestación Purnio 115 kV. El proyecto 
tiene una vida útil estimada de 30 años.

La evaluación ambiental fue llevada a cabo 
por un equipo técnico especializado que 
consideró de manera rigurosa los impactos 
ambientales en las dimensiones biótica, 
física y social del territorio.

Durante el proceso, la ANLA verificó la 
protección de áreas ambientales sensibles, 
incluidos recursos hídricos y zonas de 
especial importancia ecológica y social. 
También se establecieron obligaciones 
específicas para fortalecer medidas de 
manejo orientadas a la conservación de la 
biodiversidad y el seguimiento de fauna y 
flora.

El proyecto incorporó espacios de 
participación y relacionamiento social 
durante la elaboración del estudio de 
impacto ambiental, en los que se 
socializaron su alcance, los impactos 
identificados y las medidas de manejo. La 
ANLA realizó además actividades de 
validación con grupos de interés, cuyos 
aportes fueron integrados en la evaluación 
ambiental.

Con este licenciamiento, la ANLA continúa 
respaldando el desarrollo de infraestructura 
energética limpia y contribuyendo al 
fortalecimiento de la matriz eléctrica 
nacional, lo cual reafirma su compromiso 
con una transición energética justa, técnica, 
transparente y articulada con los 
territorios.
.

 

Energía solar: un impulso para la Tierra
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La palabra de Dios nos enseña
(Lucas 2 : 1 - 20)
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2 Aconteció en aquellos días, que se promulgó un edicto de parte de Augusto César, 
que todo el mundo fuese empadronado. 

2 Este primer censo se hizo siendo Cirenio gobernador de Siria. 3 E iban todos para 
ser empadronados, cada uno a su ciudad. 4 Y José subió de Galilea, de la ciudad de 
Nazaret, a Judea, a la ciudad de David, que se llama Belén, por cuanto era de la casa 
y familia de David; 5 para ser empadronado con María su mujer, desposada con él, la 
cual estaba encinta.

 6 Y aconteció que estando ellos allí, se cumplieron los días de su alumbramiento. 7 Y 
dio a luz a su hijo primogénito, y lo envolvió en pañales, y lo acostó en un pesebre, 
porque no había lugar para ellos en el mesón.

Los ángeles y los pastores

8 Había pastores en la misma región, que velaban y guardaban las vigilias de la 
noche sobre su rebaño. 

9 Y he aquí, se les presentó un ángel del Señor, y la gloria del Señor los rodeó de 
resplandor; y tuvieron gran temor. 10 Pero el ángel les dijo: No temáis; porque he 
aquí os doy nuevas de gran gozo, que será para todo el pueblo: 1

1 que os ha nacido hoy, en la ciudad de David, un Salvador, que es CRISTO el Señor. 
12 Esto os servirá de señal: Hallaréis al niño envuelto en pañales, acostado en un 
pesebre. 13 Y repentinamente apareció con el ángel una multitud de las huestes 
celestiales, que alababan a Dios, y decían:

14 ¡Gloria a Dios en las alturas,

Y en la tierra paz, buena voluntad para con los hombres!

15 Sucedió que cuando los ángeles se fueron de ellos al cielo, los pastores se dijeron 
unos a otros: Pasemos, pues, hasta Belén, y veamos esto que ha sucedido, y que el 
Señor nos ha manifestado. 

16 Vinieron, pues, apresuradamente, y hallaron a María y a José, y al niño acostado 
en el pesebre. 17 Y al verlo, dieron a conocer lo que se les había dicho acerca del 
niño. 18 Y todos los que oyeron, se maravillaron de lo que los pastores les decían. 19 
Pero María guardaba todas estas cosas, meditándolas en su corazón.

 20 Y volvieron los pastores glori�cando y alabando a Dios por todas las cosas que 
habían oído y visto, como se les había dicho.

Nacimiento de Jesús
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